
Menu Noël

52,00 €

Entrées
Foie Gras poêlé au pain d’épices Poire confite au vin chaud

Ballotine de Gibier aux noisettes et foie gras, gelée au cidre et brioche tiède

Plats
Supreme de pintade aux marrons et son jus corsé, légumes du moment et écrasé de patates douces

Dos de truite saumonée wok de légumes, galette de pomme de terre

Desserts
Sapin Craquant chocolat « Valrhona » Guanaja et mandarine

Savarin poché au vieux rhum, ganache montée vanille


